,, Gdstgifveriets
'
BVINPROQVNING




VALKOMMEN TILL
STUFVENAS VINKALLARE

En nationellt erkind killare som byggdes 1990 av gistgifveriets grundare Sigvard
Johansson. Under 17 ars tid byggde Sigvard upp denna skatt som till slut bestod av
nirmre 6 000 buteljer med ett marknadsvirde i dagens prisnivier pa nirmre 30
000 000 kr dir rariteter sdsom Chateau Lafite-Rothschild fréan 1900, Chateau
Pétrus fran 1949 och Chateau Margaux fréan 1878 tringdes.

Vinkillaren har fatt flera fina utmirkelser genom aren, bland annat har Wine
Spectator delat ut Best Award of Excellence II génger under aren 1995-2006.
Kallaren har &ven tilldelats diplom fér Sveriges férndmsta restaurangvinlista av

Svenska Vinakademien 1997 och priset som érets vinlista av Munskdnkarna 2004.

I september 2007 skedde en uppmirksammad vinstdld dér ett antal okinda personer
tog sig in i vinkillaren och stal alla flaskor av virde. En stor beléning har utfists till
den som kan limna information som fér tjuvarna fillda. Men ingen har démts eller

gripits fér brottet.

Direfter har killaren fallit i glomska och tillgéingligheten fér vara gister har varit
nistan obefintlig. Vinkillaren har befunnit sig i en lang vila och det 4r nu dags att
vi viicker den till liv. Lugnt och metodiskt vill vi 4terskapa en vinlista som intresserar
och attraherar och samtidigt 6kar vi tillgingligheten f6r vara gister som vill uppleva

en fantastisk vinkillare fylld med mycket historia och riktigt bra viner.

Som ett led att géra var vinkillare mer tillgéinglig har vi installerat en Enomatic
vinmaskin som vi har fyllt med 8 utvalda viner som byts ut med jimna mellanrum.
Vi har valt att servera vinerna i tre storlekar, 6, 9 och 12 centiliter. Vill ni prova vara
viner s hdmtar ni ett férladdat kort i receptionen, direfter provas valfritt antal viner
och vid hemfird eller utcheckning stams saldot av pé kortet i receptionen och ni

betalar f6r de centilitrar ni har provat. Enkelt, smidigt & framférallt smakfullt!

Varmt vdlkomna!




GASTGIFVERIETS
VINPROVNING PA EGEN HAND

Hir foljer en enkel guide i hur du provar vin pa egen hand i var vinkillare. Att hitta
dofter och beskriva hur ett specifikt vin smakar gér att trina upp. Hir ger vi nagra

grundliggande tips.

ANTAL VINER

Fyra till sex viner &r ett rimligt antal nir du provar. En sddan serie brukar kallas flight
i provningssammanhang. Vill du prova fler drycker, sig atta, da ar det bra att dela
upp dem i tvd omgéngar. Det 4r da littare att halla koll pa de olika glasen och sina

noteringar.

VAR BORJAR MAN

Vanligtvis bérjar man med de minst smakrika vinerna och avsluta med de som antas
har mer smak och karaktir. En tumregel 4r att starta med de vita vinerna, déirefter de
littare réda vinerna sdsom pinot noir och dérefter prova de tyngre mer kraftfulla och
striva réda vinerna. Det &r ocksd bra att borja med de torra och avsluta med de séta
vinerna. Sk&lj girna munnen med vatten mellan provningarna och finns det nigot

neutraliserande som ljust bréd hjélper det ocksa till att terstilla smaklokarna.

PROVNINGENS TRE STEG:

Utseende

Forsta steget 4r att titta pa firgen. Luta glaset cirka 45 grader frin dig, gidrna mot ett
vitt papper eller linneduk fér att se bdde dryckens kant och mitt bittre. Klar eller
grumlig (kan exempelvis avsléja om vinet dr ofiltrerat eller inte)? Ar firgen tit eller
ser man igenom firgen — syrah/shiraz ger mycket firg medan pinot noir ger ljusare
viner. Fiargen kan ocksa ge indikation p4 om exempelvis vinet har mognad (r6dbrunt
eller mer orangegult for vita). Ljuset i var killare ér installt for att skapa en behaglig
miljo fér gisterna och vinet och passar egentligen ganska daligt for att kunna

analysera vinet korrekt.




Doft

Genom att snurra glaset syresitter du drycken och dofterna blir tydligare. Stick ner
nisan, och du kan dven luta glaset lite fér att dofta med olika vinklar. Reflektera
vilka dofter du associera drycken med. I vinets virld 4r det frukter och biararomer
som brukar anvindas — svarta vinbir f6r cabernet sauvignon, bjérnbiar fér syrah och
hallon fér pinot noir. Eller vixtlighet, vinbarsblad och nisslor for sauvignon blanc

for att nimna exempel.

Smak

Sist smakar du pé drycken. Skélj runt s& den kommer i kontakt med hela munnen.
Det vi 4r ute efter dr att bena ut &r om vinet dr friskt eller syrligt, strivt eller mjukt,
sott eller utan s6tma? Det 4r ocksd intressant om vinet ar fylligt (taink pa outspadd
saft) eller littare i smaken. Aromorden brukar vara de samma som i doften, men

inte alltid.

Summering och reflektion:
Lingst bak i hiftet finns ett par extra sidor f6r provningsanteckningar och reflek-

tioner. Pennor finner ni bredvid vara hiften.

The Wine list

Titta girna i vér killarlista. Kanske hittar ni ett favoritvin som ni gérna vill dricka till

kvillens middag. Ség till hovmastaren s hjéilper han er att plocka fram ritt vin.

Lycka till och ha en hdrlig stund i vdr vinkillare!

Vill ni boka en egen vinprovning med var sommelier eller vill veta mer om véra

temahelger med vin och mat i kombination s kan ni ldsa mer pa www.stufvenas.se




ALLESVERLOREN
CHENIN BLANC
2016

FARG: Ljus gul
DOFT: Appel, ananas och citrus
SMAK:: Ett fruktigt och frascht vin med inslag av tropiska frukter,

dpplen, citrus och en vilintegrerad fatkaraktir. Ett vilbalanserat vin
som ger en lang och hirlig eftersmak. Serveras vid 8-10°C till smakrika

rétter av fisk eller skaldjur eller till Jjust kott.

DRUVOR: Chenin Blanc
VINGARD: Allesverloren Estate
VINMAKARE: Danie Malan
REGION: Swartland, Sydafrika
ALKOHOL: 13 % vol

Vinmakaren och dgaren av Allesverloren Estate, Danie Malan, har
i aratal sékt efter druvor och experimenterat med diverse jisnings-
och lagringsmetoder foér att skapa ett vitt vin som 4r i samma klass
som hans réda. Det har bade varit médosamt och svart men tillslut

blev det verklighet och resultatet dr Allesverloren Chenin Blanc.
Bam, 1704

[ENIN BLANC

¢ DRIGIN SWARTLAND {gﬂu
" "



VOUVRAY VIELLES VIGNES
CHENIN BLANC
2011

FARG: Halmgul farg

DOFT: Vit dppelblom, kalkstensvigg, grapiaron och kvittenfrukt.

SMAK: Ung, frisk smak med tydligt kalkig mineralton. Riktigt fin kon-
centration ger en lang eftersmak med citrus, lakrits och érter. Vinet ar
verkligen kruttorrt och de héga syrorna skapar en hirlig frischér. Bra
pé egenhand eller till den griddiga havskriftsoppan.

Druvorna i vinet kommer fran gamla stockar (Vielles Vignes). 50%
av vinet 4r jist pa ekfat medan resten i rostfria stdltankar. Den slutliga

blandningen lagras sedan pa ekfat under sex ménader.

DRUVOR: Chenin Blanc

VINGARD: Domaine Bourillon Dorléans
REGION: Loire/Touraine, Frankrike
ALKOHOL.: 11 % vol

Vingérden grundades 1921 av Gaston Dorleans och ligger med sina 20
hektar pa de bista sluttningarna vid byn Rochecorbon. Man odlar och
képer endast in druvan Chenin Blanc. Av de egna odlingarna r 30
procent dldre stockar, 60 procent mellan 10-25 ar och 10 procent 4r

fran yngre stockar. Familjen Bourillon Dorlans har nu drivit féretaget
& itre generationer. Man kallar inte vinerna ekologiska eller biodyna-

%.m]m [--'l."'-E miska men man férsoker framstilla sina produkter si naturligt som
o e méjligt. Bland annat anvinder man krossade vinrankeskott istillet for

i konstgddsel och man reducerar skérdarna kraftigt for att fa koncen-

OUVRAY tration och karaktir at vinerna. Domaine Bourillon Dorléans ar en
producent med mycket hég status och rankas bland annat av Parker som

en av de tre bista i Vouvray.
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PRIS.:

48:-/ 6 cl 72:-/9 cl 96:-/12 cl
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SANCERRE BLANC
DOMAINE VACHERONE
2018

FARG: Ljus, halmgul firg

DOFT: Nyanserad, fruktig och aromatisk doft med tydligt inslag

av mineral, lime, grapefrukt och flider och en finstimd ton av vita
blommor.

SMAK: Torr, mycket frisk smak med elegant, aromatisk fruktighet,
inslag av mineral, krusbir, citrus och firska érter. Efter skérden fick
vinet jisa pé stdltank med hjilp av den naturliga jisten. Efter avslutad
jasning lagrades vinet i ytterligare 4 manader pé sin jistfillning innan
vinet buteljerades. Passar utmirkt som aperitif eller till ratter med fisk

och skaldjur och till getost.

DRUVOR: Sauvignon Blanc
VINGARD: Druvorna kommer fran vingardar pé ca 300 meters hojd

6ver havet framforallt runt den 6stra delen av staden Sancerre.

Vinstockarna 4r ca 30-60 ar gamla.

VINMAKARE: Jean-Laurent och Jean-Dominique Vacheron
REGION: Loire/Sancerre, Frankrike

ALKOHOL: 12,5 % vol

PRIS:

60:-/6 cl 90:-/9 cl 120:-/12 cl
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BOURGOGNE ROUGE
PINOT NOIR
2016

FARG: Ett lattare och lite tunnare rétt vin.
DOFT: Jordgubb, hallon och en efterdoft av kryddigt te.
SMAK:: Litt och friskt rétt vin med virme och ursprungstypisk karaktar sa

som réda bir, kryddor och érter.

DRUVOR: Pinot Noir
VINGARD: Noémie Vernaux
REGION: Bourgogne, Frankrike
ALKOHOL: 12 % vol

Noémie Vernaux grundades ar 1851. Man &ger inga egna vinodlingar
utan har langtidskontrakt med flera odlare i Bourgogne. I produktionen
finns inte bara réda och vita bourgogne viner utan dven mousserande

vin, Crémant de Bourgogne.

PRIS:
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ROSSO DI MONTEPULCIANO
POLIZIANO
2018

FARG: Tegelrott
DOFT: Roda bar, orter och lader.
SMAK: Medelfyllig, frisk, ren och stram karaktir med inslag av bade

roda och morka korsbiar, orter och lader.

DRUVOR: Sangiovese 85 %, Merlot 15 %
VINGARD: Azienda Agricola Poliziano
VINMAKARE: Federico Carletti
REGION: Toscana, Italien

ALKOHOL: 13 % vol

1989 slidpptes den forsta argangen av Rosso di Montepulciano. Vinet
kommer frén en vingdrd pa 46 hektar, belidgen cirka 300-350 meter
over havet. Detta ger en nagot elegantare och fruktigare stil av Rosso. All
skord sker f6r hand, 70 % av jasningen sker pé cement tankar och resten
pa staltank. Efter avslutad jasning fors 20-40% av vinet éver pa ildre fat
av fransk ek och far vila dir i 8 manader innan buteljering. Det 4r ett vin
som helst ska drickas tvé till fyra ar efter skérden.

Dino Carletti planterade sin férsta vingérd 1961 i Montepulciano. Egen-
domen fick namnet Poliziano som var den lokala poeten och lirare at
Medicifamiljen och vars smeknamn var Poliziano. Poliziano #r #ven
benimningen pé folket frén byn Montepulciano.

Idag 4gs egendomen av Dinos son, Federico Carletti. Fran bérjan omfattade
egendomen endast 20 hektar. Man odlade druvor men producerade inget
eget vin utan sélde skérden till lokala producenter. Egendomen utvidgades
till att idag omfatta 120 hektar planterad vingardsareal, men framfér allt
genomfoérdes en grundlig férindring i odlingsmetoder. Idag 4r Poliziano

under omstéllning till att blir ekologiskt certifierade.

PRIS:

B4:-/ 6 cl 81:-/9 cl 108:-/12 cl
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CONDADO DE HAZA
RIBERA DEL DUERO
2016

FARG: Mérkrod firg
DOFT: Morka bir och orter.

SMAK: Vinet ér gjort av forstklassiga tempranillodruvor som ger en stor
koncentration i bdde doft och smak. Lagringen sker pa amerikanska ekfat
under 18 ménader vilket ger en lickert kryddig fatkaraktir, hir finns dven
inslag av morka bir, érter, lakrits och plommon. Tanninerna ar mjukt

inbiddade med en fin balanserad fruktsyra.

DRUVOR: Tempranillo

VINMAKARE: Bodegas Alejandro Fernandez
REGION: Ribera del Duero, Spanien
ALKOHOL: 14 % vol

Condado de Haza kommer fran topproducenten Alejandro Fernandes
i Ribera del Duero. Argéng 2015 anses vara ett toppargang i Ribera del
Duero vilket gér att vinerna 4r av mycket hég kvalitet. Jdsning och skal-
maceration sker i stdltankar under tva veckor vid ca 28°C. Vinet lagrades
dérefter pa amerikanska ekfat i 18 ménader. Condado de Haza &r njut-
bart redan nu men kan lagras ytterligare manga ar om sa énskas for ett
mer utvecklat vin.

Over en enda natt blev den enkla vinbonden Alejandro virldsberémd!
Alejandro Fernandez &r en av vinvirldens stora pionjirer och har sedan
tidig alder gjort eget vin fran egna sma vingérdar. Hans stora drém var
att kunna etablera ett vineri dar han kunde framstilla stora viner och den
drémmen gick i uppfyllelse 1972 da han registrerade sin férsta vingard.
Genomslaget fick han nir den kiinda vingurun fran USA, Robert Parker,
fick méjlighet att prova hans vin och skrev att vinet gott och vil kunde
mita sig med storheter som Chateau Pétrus och Chateau L'Evangile fran

Pomerol.

PRIS.:

60:-/ 6 cl 90:-/9 cl 120:-/12 cl
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KENDELL-JACKSON
VINTNER’'S RESERVE ZINFANDEL
2013

FARG: Mérkare rott, nistan it den lila firgen.

DOFT: Fruktdriven, birig ton, inslag av fat i elegant stil.

SMAK: Viol, lakrits, koncentrerad, smakintensiv med eleganta
fortecken, birig, inslag av bdde mocka, kakao, beck, animaliska toner, jirn
med mycket ldng eftersmak. Passar till ritter av vilt, lamm, gris, notkstt,

ost och pizza.

DRUVOR: Zinfandel
VINGARD: Kendell-Jackson
REGION: Kalifornien, USA
ALKOHOL: 14,5 %

Vin i Nordamerika handlar inte bara om Kalifornien, dven om 90 %
av allt amerikanskt vin kommer dirifrédn. Oregon och Washington State
har gjort Pacific Northwest, inkluderar sven Idaho, till landets nést mest
betydande vinregion.

Ostkusten och sirskilt delstaten New York hade under 1850-talet och
framat stora odlingar av hybrid-druvor. Overtid har man dvergatt till
mer nobla druvsorter som exempelvis riesling, chardonnay, pinot noir,
cabernet franc och cabernet sauvignon. Men det gérs kvalitetsviner
av hybrider som exempelvis seyval blanc samt vidal blanc och vignoles
(oftast sota viner).

Finger Lakes och Long Island i New York State har kommit lingst och ar
erkinda internationellt, men de har ett helt koppel av éstkuststater efter
sig. Framst Virginia, foljt av Pennsylvania och Maryland och dnnu lingre
séderut North Carolina och Georgia. Michigan och Ohio drar férdel av
de stora sjdarna. Missouri i kontinentens mitt har gamla vintraditioner

och Texas lingst i séder haller p4 att skapa sig nya.

PRIS.:

72:-/ 6 cl 108:-/9 cl 14.4.:-/12 cl




AMARONE DELLA VALPOLICELLA
SARTORI
2014

FARG: Skimrande rubinrséd
DOFT: Hinfor med sin doft av marmelad, te och blommor.

SMAK: Smaken ir rik med en viskos, sammetslen textur. Torkad frukt,
kakao och korsbiar. Med en eftersmak av kanel. Passar alldeles utmarkt

till kottratter, hostens alla grytor och villagrad ost.

DRUVOR: Rondinella 15%, Corvinone 30%, Corvina 50%
VINGARD: Casa Vinicola Sartori

REGION: Venetien, Valpolicella, Italien

ALKOHOL: 15 %

Amarone #ir det yppigaste av norra Italiens torra réda viner. Det
framstills i omrédet Valpolicella vid Verona, har en stor aromatisk
tithet och mycket koncentrerad kraft.

Sartori di Verona 4r en vingdrd som drivs av fjirde generationen med
stor korlek till vin, traditionen och staden Verona. I 6ver ett sekel har
Sartori gjort viner som respekterar den lokala vintraditionen, men ocksa

med innovation och nytinkande.

Sartori Amarone tillverkas fran en blandning av noggrant utvalda
i vERaNE b Ay . handplockade druvor. Druvorna torkas sakta pa rack i 100 dagar fér att

koncentrera sin sockerinnehéill. Traditionell pressning och jisning f6ljs
-

ARONE

A VALPOLI (.]'. Ll.-l\ .

av minst 3 ars lagring i ekfat.

PRIS.:

78:-/ 6 cl 117:-/9 cl 156:-/12 cl
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